CATALOGO FORMATIVO

CALIDAD Y
SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Formacion técnica para
la industria®alimentar
E

ooooooooo



CALIDAD ALIMENTARIA

FORMACION IN COMPANY.
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Curso

Direccion de Calidad (Basico)

Direccién de Calidad / Liderazgo (Advance)

Liderazgo de Calidad (Basico)

Gestion y funciones del Departamento de Calidad _

ISO 9001:2015 - Requisitos y claves para implantacion

Certificacion ecologica
~ Certificaciones de producto en sector carnico

Procesos en sector carnico

Etiquetado

' Envasado
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FORMACION AVANZADA EN -
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Curso Horas

Calidad 4.0

Nuevas tecnologias en produccion y su
implicacion en la calidad/seguridad alimentaria

Herramientas digitalizacion/automatizacion/IA en

departamentos de calidad

Lean/Mejora continua 2
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Curso
Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) 2
RSC:SMETA-SEDEX 2

Desperdicio alimentario
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L
RIESGOS / APPCC / PLAN

Curso Horas

Listeria monocytogenes

Limpieza y desinfeccion (avanzado)/Lucha contra
Listeria

Listeria Basic: Conociendo a
Listeria/Caracterizacion productos

Listeria Advance: Gestion aparicion/Retirada-
alertas




SEGURIDAD *#*
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L
RIESGOS / APPCC / PLANE!

“ APPCC (Basico)

-

-|APPCC (Advance) y.

Pre-requisitos/Planes de higiene

Plan de higiene (nivel avanzado) a elegir 2
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Certificaciones seguridad alimentaria
(BRC/IFS/FSSC22000)

Auditor/Auditado: como preparar con éxito
auditorias internas/externas/inspecciones oficiales

Cultura inocuidad alimentaria 2

Gestion crisis alimentarias —
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Food Defense 2
IFS Logistic 2

Implantacion sistema gestion
alérgenos/etiquetado precautorio



BIENES
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~¥5 BIENESTAR
ANIMAL

Certificaciones bienestar animal en
mataderos/industrias (Welfaire Quality/IAWS)
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Curso Horas

PNCH (preoperativos/operativos), una necesidad 5
para exportar

Cuestionarios autorizacion para exportar —

Sistema de Autocontrol para la Exportacion (SAE) 6

Auditorias paises terceros n

Exportacion-calidad en la industria alimentaria 14
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Acreditacion ISO17025 3

Diseno plan de muestreo —

Estudios de vida util (Durabilidad, Microbiologia
predictiva, Challenge Test)

Diseno plan muestreo y estudios vida util
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Controles microbiologicos 2

Controles fisico-quimicos —

Analisis sensorial 2



TECNICAS Y.
HABIL J.O YES PER!

Introduccion al liderazgo de equipos

Liderazgo y gestion/coaching de equipos

Liderate (LDT): Liderazgo de equipos (Advance) 10

Estado relacional equipos (Sikkhona): conoce el
estado de tu equipo*

Estado relacional personas (Bridge): conoce a las

personas de tu equipo,
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